3-5 kurze und Handlungs- muss in beide nach Méglich-
Zeilen einfache Satze anlass Fécher hinein- keit ,mehrfach
weisen verwendbar*
Ein Haut von Urlald - die mediterrane Kiuc L
Szenario Zuruck aus eurem Spanienurlaub, mdchtet ihr eure Freunde zu einem mediterranen Mend einla-

L

den und Uber die mediterrane Kiche berichten. Ihr seid 5 Personen und habt 40 € zur Verfi -
gung. Beim Einkauf fir dieses Ment findet ihr ein grol3es Angebot an Olivendl vor.

. N
Handlungsanleitungen drfen sind sowohl Fragestellungen
nicht zu kleinschrittig sein, sie aus berufsorientierendem
: sollen die Schiler leiten, oh- Zweig als auch AWT
Das musst ihr tun: ne zu géngeln ]
1. Zuerst stellt inr [FlGBHIGIUPPE cin mehrgangiges Ment zusammen. Wahit dazu typische Spei-
sen und Getrénke der mediterranen Kiche im Hinblick unter Verwendung entsprechepdar
Nahrungsmittel, Gewtrze und Garverfahren aus. Schiiler miissen
2. Als néchstes tberlegt ihr euch [IGEHGIUPPE] wie ihr die Grundsatze sowie das Bey erkennen, was
mediterranen Kiiche prasentieren wollt. Trefft eine Entscheidung Uber Inhalte und sie als Gruppe
on. bzw. jeder ein-
AnschlieRend entscheidet ihr euch wer welche Gericnte Zuoewwﬁ\zelne tun muss
zur Tischgestaltung und Prasentation der mediterranen Kiiche bernimmt.
Aufgaben ) Danach erstellt [EHESIGIUPPEnmitglied fir seine Gerichte einen Einkaufszettel, beschafft seine
Lebensmittel und notwendiges Dekorationsmaterial selbst unter Beachtung des vorg
Etats. Aufgaben mus-
5. Dann informiert . euch Uber das Angebot von Olivendl. Vergleicht verschiedene Ol sen zu fest_stell—
Preis und Qualitat. In eurer Prasentation am xx.yy.zz musst ihr anhand eines selbst| baren Individual-
ten Testbogens und geeigneter Testkriterien eure Testergebnisse vor leistungen fuh-
6. [BEEEI entwirft eine Meni- und eine Tischkarte. Wa ren
7. Am xx.yy.zz iibernimmt [EESIGIUpPEnmitglied nach Plan die Zubereitung der Gerichte und die
Aufgaben zur Tischgestaltung.
8. Bei der abschlieRenden Prasentation am xx.yy.zz tibernimmt [€8léll seine vorher festgelegte
Aufgabe.
Jedes Gruppenmitglied erstellt eine Projektmappe mit folgendem Inhalt:
Deckblatt
Arbeitsbericht mit
Rezepten und Fotos von Gerichten
_ Arbeitsplanung Zwischenprodukte I
Nachweise, ufgabenverteilung sollen die wichtigsten
(Zwischen)- ) tolanun Arbeitsschritte der
Produkte P 9 Schiler und den Pro-

Begleittext zur Prasentation: mediterrane Kiiche
Prasentation der Testergebnisse zu Oliventl, Empfehlungen an den Verbraucher

Reflexion der eigenen Arbeit und der Arbeit in der Gruppe

Einkaufzettel jektverlauf nachvoll-

Menikarte ziehbar dokumentie-

ren /
e ggf. Recherchenachweis, Quellenangaben
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